VEGETARISK

@

INDEHOLDER LAKTOSE

INDEHOLDER GLUTEN

(]

3

SELSKABSMENUER

oktober ~ november ~ december 2026

Forretter

LYNSTEGT TUN
Soyamayo - Tangsalat - Nedder - Urter

TORSK
Rodbedecreme - Kapers - £ggeblomme - Perler - Urter

CARPACCIO AF OKSE
Frisee - Log - Syltede Urter - Gront - Peberrodssne

Hovedretter
ROSASTEGT KALVECULOTTE

Saesonens Gront - Kartofler - Demi Glace - Urter

CONFITERET ANDELAR 4
Glaserede Kartofler - Syltet Redkadl - Sauce - Urter

HVIDLOGSSTEGT NAKKEFILET AF GRIS

Saesonens Gront - Kartoffelmos - Ablesauce - Urter

ROSASTEGT OKSEFILET (T/ILLAG +95)

Saesonens Gront - Kartoffel - Svampesauce - Urter

UDSKIFT DIT K@D TIL OKSEM@RBRAD +149

Desserter
ROULADE MED CREMET N@DDEFYLD % 5 @

Pisket Pistaciecreme - Chokolade - Syltede Baer

ABLEKOMPOT &
Mandler - /blesorbet - Nodder - Urter

VANILJEKAGE &5 @ @

Mork Chokoladecreme - Havtorn - Urter

TRE @KOLOGISKE DANSKE OSTE &% & &
Knaekbrod - Kompot
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RILLETTE AF AND §
Tranebaerkompot - Hvidlegsmayo

KOLDR@GET LAKS
Dild - Tapioka - Urter

PARESORBET &
Fryseterret Psere - Myntestov

Mellemretter
(TILLAEG +95)

Natmad

HOTDOG &% §
Klassisk tilbehor

FRIKADELLER AF GRIS %
Kold Kartoffelsalat - Surt - Rugbrod

GRASKARSUPPE
Syltet Gront - Bacon - Bred - Smaor

POLSEFAD % A

(TILLAEG +95)

Lomo - Fennikelpolse - Kalkunchorizo - Pesto - Oliven - Redlog - Solterret Tomat




