VEGETARISK

@

INDEHOLDER LAKTOSE

INDEHOLDER GLUTEN

(]

3

SELSKABSMENUER

Juli ~ august ~ september 2026

Forretter

LETROGET MAKRELFILET
Bagt Tomat - Salat - Urter - Citronmayo

ISINGFILET
Agurk - Blomkdl - Radiser - Korvelcreme - Urter

SPEGESKINKE
Syltet Gront - Sprede Urter - Urtemayo

Hovedretter
HVIDL@GSSTEGT KALKUNCULOTTE &% @

Saesonens Gront - Cremet Bulgur - Urter

ROSASTEGT OKSECULOTTE

Kartofler - Saesonens Gront - Estragonsauce

SVINEM@RBRAD AF GRIS

Kartofler - Saesonens Gront - Urter - Persille-Bacon SRy

ROSASTEGT KALVEFILET (TILLAG +45) §

Stegte Kartofler - Sesonens Gront - Fledesauce - Urter

UDSKIFT DIT K@D TIL OKSEM@RBRAD +139

Desserter

KLASSISK RODGR@D § &
@kologisk Flode

BAGTE BLOMMER § &

Marcipan - Limeskum - Neddebrud - Urter

JORDBARKAGE ¢% 4 &

Hvid Chokoladecreme - Vanilje - Urter

TRE @KOLOGISKE DANSKE OSTE &% & &
Knaekbrod - Kompot
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INDEHOLDER GLUTEN

(]
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SELSKABSMENUER

Juli ~ august ~ september 2026

Mellemretter
VANDMELONSORBET & (TILLAEG +95)
Torrede Urter
TIGERREJE
Urtecreme - Tapioka
ROASTBEEF &% §
Sprodt Brod - Peberrod - Urter

Natmad

HOTDOG &% A4 (TILLAEG +95)

Klassisk Tilbehor

SILDEBORD 4% @
Stegte Sild - Karrysild - Rede Sild - Brod - Smaor

GRONTSAGSTARTE &%
Spegeskinke - Solterret Tomat - Urtemayo - Spidskalssalat - Nedder

P@LSEFAD

Lomo - Fennikelpolse - Kalkunchorizo - Pesto - Oliven - Redlog - Solterret Tomat




