VEGETARISK

@

INDEHOLDER LAKTOSE

INDEHOLDER GLUTEN

(]

3

SELSKABSMENUER

december ~ januar ~ februar 2024-25

Forretter
VARMR@GET LYS FISK §
Rygeost - Fermenteret kal - Gron olie - Rogn - Urter
HUMMERBISQUE §
Skaldyrstatar - A£bler - Kervel - Glaskal - Tapioka
CARPACCIO AF OKSE §
Leg - Peberrodscreme - Troffelsne - Urter

Hovedretler

BRAISERET KALVEBRYST
Saesonens gront - Kartofler - Peberrodssauce
OKSECULOTTE
Saesonens gront - Kartofler - Svampe - Redvinssauce
OKSESTRIPLOIN (TILLAG +35)
Saesonens grent - Kartofler - Sauce Gastrique
KALVEM@RBRAD (TILLAG +85)
Saesonens gront - Kartofler - Kalveskysauce
BAGT LAKS (TILLAG +35) §
Saesonens gront - Kartofler - Beurre Blanc

Desserter

FRANSK CHOKOLADEKAGE % 4 &

Sensommerbeer - Vaniljeis - Havreknas - Myntestov

KIKSEKAGE %5 § @

Chokolade - Havtornsorbet - Appelsin - Vanilje - Baer - Citron

ISLAGKAGE 25 ¢ @

Hasselneodder - Flode - Vanilje - Honning - Twill - Ananas - Poppet kerner

TRE SLAGS DANSK OST #% 4 &
Rugbredschips - Bldbserkompot - Nedder
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Mellemreltter
RILLETTE AF KALV #% 4 (TILLAEG +95)
Hvidlegsmayo - Puffet kerner - Urter
BLINIS #% &
Rogn - Redleg - Dild - Ymer - Urter
TUNTATAR
Soyamayo - Cashewnaedder - Abler - Tang

Natmad

BIKSEMAD %5 § (TILLAEG +95)

Klassisk tilbehor

KARTOFFEL-PORRE SUPPE 5 §
Ristet bacon - Purleg - Groft brod

FISKEFRIKADELLER % §

Sauce tartare - Rugbred - Citron - Urter

LUN TARTE 2% 4
Roget laks - Spinat - Ost - Peberfrugtkompot - Urter




