
SELSKABSMENUER
juni ~ juli ~ august 2024

Forretter
KRABBE   

Sprød vaffel - Glaskålsbånd - Ærteskudscreme - Rogn - Citronstøv

LUN KALVEBRISSEL   

Syltet asparges - Butterdej - Peberfrugt - Mini karsemix

BAGT LYS FISK  
Basilikumspuré - Blomkål - Brunet smør - Soyanødder

Hovedretter
ROSASTEGT KALVECULOTTE

Sæsonens grønt - Kartofler - Pebersauce

OKSEMØRBRAD (TILLÆG +85)

Sæsonens grønt - Kartofler - Sauce Bordelaise

ROSASTEGT FLANKSTEAK

Sæsonens grønt - Kartofler - Estragonsauce

NAKKEFILET AF DUROC GRIS

Sæsonens grønt - Kartofler - Bacon-æble sauce

SUPREME PERLEHØNEBRYST   

Sæsonens grønt - Kartofler - Pisket hønsesky

Desserter
SØRUPS CHOKOLADEMOUSSE   

Hasselnødder - Jordbær - Hvid chokoladesne

STIKKELSBÆRTÆRTE    

Vanilje - Kokossorbet - Sprød kokos - Kardemomme

CHEESECAKE    

Hindbær - Guldchokolade - Sød tapioka - Citronmelisse

TRE SLAGS DANSK OST    

Knækbrød - Syltede nødder - Bærkompot
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SELSKABSMENUER
juni ~ juli ~ august 2024

Mellemretter
AGURKESORBET   (TILLÆG +95)
Citronmelisse - Guldstøv

KOLD ÆRTESUPPE  
Friske urter - Pisket creme fraiche

TIGERREJER
Avocado - Tahindressing - Sprøde urter

Natmad
HOTDOG     (TILLÆG +95)

Ketchup - Remoulade - Sennep - Rå løg - Stegte løg - Syltede agurker

LUN TÆRTE   

Røget laks - Spinat - Ost - Peberfrugtkompot - Urter

ÆGGEKAGE   

Bacon - Tomat - Rugbrød - Ketchup

PØLSEBORD   

Tre slags skåret pølser - Surt - Lun leverpostej - Svampe - Bacon - Rugbrød
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