
 

 

T-T-L 

DAGENS MENU 
                                                                                                                                                                                          Forret 

DAMPET SEJFILET          109 

Safransauce - Gulerødder - Selleri - Rogn - Grøn Olie - Urter 

STEGT SOYA         109 
Safran Sauce - Gulerødder - Selleri - Flækærter - Perler - Grøn Olie - Urter 

                                                                                                                                                                                 Hovedret 
ROSASTEGT SVINEMØRBRAD          239 

Pommes Duchesse - Persille - Hasselnødder - Savoykål - Kastanjer - Gulerødspuré 
Brændte Løg - Demi Glace - Estragonolie 

FYLDT RAVIOLI        239 
Basilikum - Flødeost - Pinjekerner - Kastanje - Peberfrugtsauce - Estragonolie 

HERREGAARDS-BØF       385  (Ved menu: +155) 
200g Oksemørbrad - Grove Fritter - Pisket Estragonsmør - Sæsonens Grønt 

                                                                                                                                                                                      Dessert 
POCHERET PÆRE         88 

Kondenseret Mælk - Vaniljeis - Mandelbrud - Myntestøv 

TRE SLAGS DANSKE OSTE        128  (Ved menu: +40) 
Kompot - Syltede Nødder - Knækbrød - Urter 

2 retter 325 ~ 3 retter 395 ~ 4 retter 465 

 
 

 

VINMENU 
TACCO BIANCO 

Malvasia - Fiano - Chardonnay  

TORRE DEL BARONE (Ekstra glas: +65) 
Primitivo 

MARQUIÈRES, VENDANGES DU PETIT MATIN 
Muscat 

2 glas 185 ~ 3 glas 235 




