
 
T-T-L 

DAGENS MENU 
                                                                                                                                                                                          Forret 

HÅNDSKÅRET OKSETATAR           109 

Æggeblommer - Kapers - Sesamchips - Syltet Løg - Urter 

HÅNDSKÅRET BEDETATAR          109 
Æggeblommer - Kapers - Sesamchips - Syltet Løg - Urter 

                                                                                                                                                                                 Hovedret 
ROSASTEGT KALVEFILET          239 

Confiteret Knoldselleri - Gulerodspuré - Kål - Kartofler - Portvinssauce 

FYLDT PASTA MED SVAMPE        239 
Confiteret Knoldselleri - Gulerodspuré - Kål - Trøffelsauce 

HERREGAARDS-BØF       385   (Ved menu: +155) 
200 g Oksemørbrad - Grove Fritter - Pisket Estragonsmør - Sæsonens Grønt  

                                                                                                                                                                                      Dessert 
KIKSEKAGE        88 

Havtornsorbet - Skyrcreme - Perler - Knas 

TRE SLAGS DANSKE OSTE        128  (Ved menu: +40) 
Kompot - Syltede Nødder - Knækbrød - Urter 

2 retter 325 ~ 3 retter 395 ~ 4 retter 465 

  
 

VINMENU 
ESTÉBAN MARTÍN 

Chardonnay - Macabeo 

ESTÉBAN MARTÍN (Ekstra glas: +65) 
Garnacha - Syrah 

CHURCHILLS LATE BOTTLED VINTAGE PORT 
Touriga Nacional – Touriga Franca – Tinta Barroca 

Tinta Roriz Tinto Cão – Tinta Francisca  

2 glas 185 ~ 3 glas 235 


