
 
M-O-F 

DAGENS MENU 
                                                                                                                                                                                          Forret 

KULLER          109 

Jomfruhummer - Muslingsauce - Kørvelolie - Rogn - Pærer - Purløg 

GRÆSKARSUPPE          109 
Kikærter - Ingefær - Chili - Kørvel 

                                                                                                                                                                                 Hovedret 
KALVECULOTTE          239 

Jordskokker - Kartofler - Kål - Svampesauce 

BAGTE JORDSKOKKER          239 
Kartofler - Kål - Svampe - Urtesauce 

HERREGAARDS-BØF       385  (Ved menu: +155) 
200g Oksemørbrad - Grove Fritter - Pisket Estragonsmør - Sæsonens Grønt 

                                                                                                                                                                                      Dessert 
ÆBLETRIFLI        88 

Karamelliseret Æble - Havre - Karamelcreme - Hvid Chokolade 

TRE SLAGS DANSKE OSTE        128  (Ved menu: +40) 
Kompot - Syltede Nødder - Knækbrød - Urter 

2 retter 325 ~ 3 retter 395 ~ 4 retter 465 

 
 

 

VINMENU 
ESTÉBAN MARTÍN 

Chardonnay – Macabeo 

ESTÉBAN MARTÍN (Ekstra glas: +65) 
Garnacha – Syrah 

CHURCHILLS LATE BOTTLED VINTAGE PORT 
Touriga Nacional – Touriga Franca – Tinta Barroca 

Tinta Roriz Tinto Cão – Tinta Francisca  

2 glas 185 ~ 3 glas 235 


