
 

 

M-O-F 

DAGENS MENU 
                                                                                                                                                                                          Forret 

WAGYU TASTING           109 

Tatar - Syltet Perleløg - Soyamayo - Tapioka - Wasabi 
Carpaccio - Sesam - Teriyakimayo - Cashewnødder - Minikarse  

JORDSKOKKESUPPE          109 
Syltede Jorskokker - Chips - Olie - Minikarse 

                                                                                                                                                                                 Hovedret 
ROSMARINSTEGT UNGHANEBRYST          239 

Cremet Risotto - Svampe - Vesterhavsost - Syltede Bøgehatte - Rosenkålsalat - Beder - Skysauce 

SVAMPERISOTTO        239 
Svampepâté - Vesterhavsost - Syltede Bøgehatte - Rosenkålsalat - Beder - Skysauce 

HERREGAARDS-BØF       385   (Ved menu: +155) 
200g  Oksemørbrad - Grove Fritter - Pisket Estragonsmør - Sæsonens Grønt  

                                                                                                                                                                                      Dessert 
FRANSK ROULADE        88 

Pistacie - Mandel - Æblesorbet - Mørk Chokolade - Jernurt 

TRE SLAGS DANSKE OSTE        128  (Ved menu: +40) 
Kompot - Syltede Nødder - Knækbrød - Urter 

2 retter 325 ~ 3 retter 395 ~ 4 retter 465 

  
 

VINMENU 
GRÜNER VELTLINER, REITMANN 

Grüner Veltliner 

MONTEPULCIANO D'ABRUZZO D.O.C (Ekstra glas: +65) 
Montepulciano 

MARQUIÈRES, VENDANGES DU PETIT MATIN 
Muscat 

2 glas 185 ~ 3 glas 235 




