
 
M-O-F 

DAGENS MENU 
                                                                                                                                                                                          Forret 

KAMMUSLING          109 

Tigerreje - Blomkål - Radiser - Pesto - Perler - Fløde - Karse 

KARAMELLISERET BLOMKÅL          109 
Mandelolie - Pekannødder - Radiser - Pesto - Perler - Fløde - Karse 

                                                                                                                                                                                 Hovedret 
KYLLING FRA HOPBALLE MØLLE          239 

Rabarber - Agurk - Kartofler - Broccoli - Persille - Flødesauce 

BULGURPATÉ          239 
Agurk - Persille - Kartofler - Broccoli - Sauce 

HERREGAARDS-BØF       385   (Ved menu: +155) 
200g  Oksemørbrad - Grove Fritter - Pisket Estragonsmør - Sæsonens Grønt  

                                                                                                                                                                                      Dessert 
HINDBÆR CRUMBLE        88 
Bærsorbet - Marcipan - Nougat - Urter 

TRE SLAGS DANSKE OSTE        128  (Ved menu: +40) 
Kompot - Syltede Nødder - Knækbrød - Urter 

2 retter 325 ~ 3 retter 395 ~ 4 retter 465 

  
 

VINMENU 
ESTÉBAN MARTÍN 

Chardonnay - Macabeo 

ESTÉBAN MARTÍN (Ekstra glas: +65) 
Garnacha - Syrah 

MARQUIÈRES, VENDANGES DU PETIT MATIN 
Muscat 

2 glas 185 ~ 3 glas 235 


