
SELSKABSMENUER
juni ~ juli ~ august 2025

Forretter
KULLERFILET  
Brunet smør - Skaldyrskum - Ærter - Ribs - Aspargesbroccoli - Spinat

VARMRØGET MULTE
Ørredrogn - Blomkål - Tomat - Bladbeder - Urtemayo

CHARCUTERI PLATTE  
4 slags lufttørret pølse og skinke - Artiskok - Oliven - Hummus - Peberfrugt - Basilikum

Hovedretter
ROASTBEEF AF KALV  

Sæsonens grønt - Kartofler - Flødesauce

HELSTEGT ENTRECÔTE (TILLÆG +125)  

Sæsonens grønt - Nye kartofler - Persille - Demi glace

HONNING-TIMIAN MARINERET SVINEKRONE  

Sæsonens grønt - Aspargeskartofler - Æblesauce

ANDEBRYST  

Sæsonens grønt - Cremede kartofler - Urter - Solbærsauce

FARSERET RØDSPÆTTEFILET (TILLÆG +95)   

Sæsonens grønt - Nye kartofler - Grillet citron - Persillesauce

Desserter
SOLBÆR TRIFLI    

Marcipan - Havregryn - Flødeost - Vanilje - Lime - Mynte

ISDESSERT   

Hyldeblomstsorbet - Chokoladeis - Jordbærsorbet - Knas - Citronmelisse

MAZARIN    

Jordbær - Chokolade - Vanilje - Fløde - Urter

TRE SLAGS DANSK OST    

Knas - Solbær - Knækbrød
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SELSKABSMENUER
juni ~ juli ~ august 2025

Mellemretter
AGURKESORBET   (TILLÆG +95)
Citronmelisse - Guldstøv

KOLD ÆRTESUPPE  
Friske urter - Pisket creme fraiche

TIGERREJER
Avocado - Tahindressing - Sprøde urter

Natmad
HOTDOG     (TILLÆG +95)

Klassisk tilbehør

BIKSEMAD   

Klassisk tilbehør

JORDSKOKKESUPPE    

Sprøde og syltede jordskokker - Brød - Smør

BUTTERDEJ MED FYLD   

Grøntsager - Okse - Æg - Kold kartoffelsalat
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